
Efter en lång resa, riket runt, dukar vi nu upp hand-
plockade läckerheter från Sveriges lokala bryggerier 
och matproducenter. I genuin miljö kan du förföra och 
belöna dina smaklökar med det bästa från Sveriges  
små smultronställen. 
 
Festen pågår 18 mars - 9 april – varmt välkommen!

Tegnérgatan 2C 
tel. 08-458 95 00

Sverigeyran
Handplockade 

läckerheter från Sveriges  

lokala små bryggerier och  
matproducenter

18 mars-9 april



Förrätter
Strömmingsflundra på kavring, serveras med dilldressing...............................................114:-
Råraka med löjrom, creme fraiche och rödlök..........................................................138:-
Toast Skagen på Smögenräkor med löjrom..............................................................142:-
Råbiff från Rättvik, serveras med klassiska tillbehör.................................................128:-

Varmrätter
Vegetariskt
Getostfyllda kroppkakor med polkabetor från Stenhus Gård och ängsyraskum..........188:-

Fisk
Dillhalstrad fjällröding med smörstekta trattkantareller från Värmland 
samt Västerbottenost- och mandelpotatispuré .........................................................234:-
Fisk- och skaldjursgryta med Smögenhavskräfta, vitlöksbröd och svart aioli..............212:-

Kött
Älgfärsbiff från Jämtland, lingonsky, rönnbärsgelé och mandelpotatispuré................208:-
Raggmunk med stekt fläsk och rårörda lingon.............................................................149:-
Korv från Heberlein, äppelsallad, mandelpotatispuré och senapsdressing från Mörkö.... 194:-
Örtfärserad ungtupp från Tocka Farm, vita morötter från Skagsgård,
rotfrukter från Stenhus Gård och sherryreduktion....................................................232:-
Biff Rydberg med äggula och senapsgrädde............................................................238:-
Grillad dilammstek från Välnäs Gård, rostad majrova från
Stenhus Gård, potatistorn och rosmarinsky.............................................................246:-

Desserter
Skånsk äppelkaka med vaniljsås................................................................................82:-
Varm chokladbakelse med vaniljglass och brännvinskarameliserade hasselnötter.........85:-
Blåbärscheesecake med honungsinkokta päron..........................................................85:-
Ostar från Skärvångens Bymejeri med fikon- och krusbärsmarmelad.........................135:-



Ölands Gårdsbryggeri
Hantverksbryggeriet
Närke Kulturbryggeri
Två Bryggare i Ystad
Oceanbryggeriet
Dugges Bryggeri
Skebo Bruksbryggeri
Strömsholms Brygghus
Oppigårds Bryggeri
Slottskällans Bryggeri
Gotlands Bryggeri
Eskilstuna Ölkultur
Nynäshamns Ångbryggeri
Jämtlands Bryggeri
Sigtuna Brygghus
Nils Oscar Bryggeri
Nyckelbryggerier i Luleå
Mora Bryggeri
Helsinge Ångbryggeri
Malmö Brygghus
Roel Brewery
Sandbacka Bryggeri
Qvänum Mat och Malt
Ahlafors Bryggerier

Nya fatöl
Vi har upp till 25 olika fatöl kopplade 
samtidigt från svenska småbryggerier och 
kopplar på nya överraskningar varje dag.

Udda svenska ostar
Prova jämtländska ostar från Skärvångens 
Bymejeri. 

Grappa från Gotland
Restu är något så unikt som grappa från 
den soliga ön Gotland.

Årgångssprit från Möja
Från Stockholms skärgård kommer detta 
härliga taffelbrännvin.

Alkoholfria  
alternativ 

finns

Njut av lagrad öl
Lagrade svenska årgångsöl från 1999 och 
framåt. 

Från Gnesta
Lokalproducerad vodka och snaps från 
Gnesta Bränneri gjorda på vatten från egen 
brunn och vete från Hallsta Gård. Snapsen 
är kryddad med citron och dill.

Qvänum Mat och Malt
Från lilla Qvänum har vi lyckats handplocka 
ett ekfatslagrat brännvin och ett Ryttmästar-
brännvin med ett 300 år gammalt recept.
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